
Snacks
Kökets egenfriterade nötter........................................................................95 SEK
Kökets egenfriterade chips med dipp......................................................85 SEK
Ett fat norrländsk chark............................................................................. 110 SEK
Ett fat norrländsk ost.................................................................................. 110 SEK
En skål gröna oliver........................................................................................75 SEK

Rött vin 
Jean Art de France, Merlot (FRA)...........................................105 / 475 SEK
Itinera, Primitivo (ITA).................................................................125 / 565 SEK
Mauro Sebaste, Barbera d´Asti Valdevani DOCG (ITA).155 / 695 SEK
Clos du Bois, Pinot Noir (USA)................................................140 / 630 SEK  
Vallado Douro, Touriga Franca & övriga (PORT)...............150 / 680 SEK

Vitt vin 
Jean Art de France, Chardonnay (FRA)...............................105 / 475 SEK
Weingut Hörner, Riesling (GER).............................................145 / 655 SEK
Hahn, Chardonnay (USA).........................................................160 / 730 SEK
Domaine Louis Moreau, Petit Chablis (FRA)......................165 / 755 SEK 

Bubbel
Mont-Ferrant, Organic Cava Brut Nature (SPA)...............105 / 475 SEK
Chainier Crémant de Loire Brut (FRA).................................135 / 610 SEK
Champagne Etienne Dumont Brut (FRA)...........................165 / 910 SEK

Flaska 33cl
Lockeby Solsken Lager 4,7%................................................................95 SEK
Omaka Suntrip Session IPA 4,5%.......................................................95 SEK 
Omaka Betong Lager 4,8%...................................................................90 SEK
Peroni Natro Azzurro Glutenfri Lager 5,0%.....................................95 SEK
Briska Päron 4,5%.....................................................................................80 SEK
Galipette Cidre Brut 4,5%......................................................................90 SEK

Läsk och alkoholfritt
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Trocadero Zero.........40 SEK
Pink Grape Soda, Ginger Beer, Ginger Ale......................................40 SEK 
Gotlands Bryggeri Wisby Lager 0,5% ..............................................75 SEK
Gotlands Bryggeri Easy Rider IPA 0,4%............................................75 SEK
Chavin Zéro Syrah....................................................................................75 SEK
Chavin Zéro Chardonnay Sparkling...................................................75 SEK
Chavin Zéro Chardonnay.......................................................................75 SEK
Galipette Cidre 0,3%................................................................................75 SEK

Halstrad röding................................................................................ 375 SEK
Med rostad morotspuré, friterade primörmorötter, snabbsyrad kålrabbi, 
forellrom samt Sandefjordsås med smak av bränd citron och Hernö gin.

Kryddstekt svenskt hjortinnanlår................................................. 395 SEK
Med potatispuré på brynt smör och Svedjan hårdost, säsongens bönor 
och svamp, smörad viltsky och friterad jordärtskocka.

Hällstekt löpeld................................................................................. 365 SEK
En norrländsk ”halloumi” från Burträsk med bakade betor, saltrostade 
valnötter, friterade småpotatisar, grönkål samt honung- och yoghurtkräm.

Saltbakad grillad blomkål.............................................................. 295 SEK
Med vitlöksrostad smörbönshummus, friterad gulärtsfalafel, säsongens 
bönor och svamp, svampbuljong och gröna blad.

Förrätter Drycker

Varmrätter

Friterad potatiskaka........................................................................ 185 SEK
Med smak av Västerbottensost serveras med löjrom från Kalix, gräslöks-
aioli, äggkräm på brynt smör, vinägerbakad steklök och torkad dill.

Kantarelltoast.................................................................................... 175 SEK
Smörstekt levainbröd med peppar- och vitlöksstekta kantareller, crème 
dubbel, 63 gradigt ägg, isad silverlök, riven svensk hårdost och Hernö 
gininlagda lingon.

Gingravad carpaccio........................................................................ 165 SEK
På svenskt innanlår med gruyèrekräm, granskottsinlagd shiitake, picklad 
senap, svensk ärtsoja, friterad lotus och krasse.

Friterade primörmorötter............................................................... 165 SEK
Med vegansk dragon- och blastpesto, rostad majs, morotschips, 
dragonolja och gröna blad.

Rosévin 
Jean Art de France, Cinsault (FRA).......................................105 / 475 SEK
Ried Hasenhaide EKO, Pinot Noir & Zweigelt (AUS)......135 / 610 SEK

Desserter
Blåbärstartlett................................................................................... 135 SEK
Med italiensk citronmaräng, syltade blåbär och rostad vitchokladglass.

Blodapelsinparfait........................................................................... 135 SEK
Med chokladmousse, blodapelsinkräm och blodapelsinmaränger.

Klassisk crème brûlée...................................................................... 120 SEK
Med smak av vanilj och kardemumma.

Kvällens glass.......................................................................................80 SEK 
Fråga din servis efter kvällens smak. 

Husets tryffel.......................................................................................50 SEK

Allergier? Prata med oss i personalen så hjälper vi dig.

Hällstekt svensk ryggbiff............................................................... 425 SEK
Med rostad kycklingbuljong, bearnaisesmör, säsongens primörer samt 
potatisterrine med smak av backtimjan, vitlök och parmesan.

Vår klassiska räkmacka.................................................................. 295 SEK
På smörstekt levainbröd med tartarsås på ägg, gurka, kapris, dill, lök och 
gräslök, sallad, 200 g handskalade räkor och grönsaker.

Smashburgare 150 g....................................................................... 270 SEK
Med engelsk cheddar, karamelliserad lök, sallad, saltgurka samt majonnäs
på fermenterad peppar- och jalapeño serveras i potato bun med pommes 
frites och dipp.

Vår norrländska Caesarsallad....................................................... 255 SEK
Kycklingfilé från Solbacka, riven svensk hårdost, Vindelnrökt karré, krutonger, 
romansallad samt dressing på Västerbottensost, vitlök och bränd citron.

Fatöl 40cl
Spendrups Signatur 4,7%......................................................................80 SEK
Krusovice Imperial 5,0%.........................................................................90 SEK 
Brutal Brewing Tail of a Whale 4,8%.................................................85 SEK
Brutal Brewing Third Mate Missing 5,9%.........................................90 SEK

Våra stående klassiker

Köket rekommenderar

Friterad potatiskaka med smak av Västerbottensost serveras med 
löjrom från Kalix, gräslöksaioli, äggkräm på brynt smör, vinägerbakad 
steklök och torkad dill.

Kryddstekt svenskt hjortinnanlår serveras med potatispuré på brynt 
smör och Svedjan hårdost, säsongens bönor, smörad viltsky och friterad 
jordärtskocka.

Klassisk crème brûlée med smak av vanilj och kardemumma.

Trerätters meny................................................................................ 700 SEK
Lägg till dryckespaket för 460 SEK

Avnjut en välkomponerad trerättersmeny där de 
norrländska smakerna står i centrum.




